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Au Cœur de nos Confréries

Bulletin de liaison et d’Information de

l’Ambassade Régionale des Confréries 
de la Région Centre

Cher, Eure et Loir, Indre, Indre et Loire, Loir et Cher, Loiret

décembre 2011
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Mois de décembre, temps de l’Avent qui annonce nos fêtes de fin d’année.

Ce dernier bulletin de l’année 2011 vous donne comme d’habitude un aperçu de ce qui se passe dans notre région

Toujours active, notre ambassade ronronne peut être un peu.

2012 doit être une année de réflexion.

Nous nous retrouverons à notre assemblée générale pour aborder tous ces sujets.

En attendant je vous souhaite de bonnes fêtes et que l’an 2012 commence sous les meilleurs auspices.  

Avec toute mon amitié
Solange Moreau-Massenavette
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Ce bulletin ne comporte que les informations concernant l’ambassade et la Région Centre.
Pour le travail des confréries, la philosophie globale, vous recevrez le bulletin du Conseil Français des Confréries prochainement.
Au Cœur de nos Confréries
N’oubliez pas que ce bulletin est le votre et que vous pouvez l’utiliser pour mieux faire connaître votre confrérie et le produit qu’elle défend. 
Notre site est une source d’inspiration intarissable. 
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de nos Confréries
8, rue de la Poste

36110 Vineuil
Tél. : 02.54.36.64.08 
Directrice publication : Solange Massenavette
IPNS Rédigé, réalisé, tiré par

Edmond-Louis Simoneau
Au Sommaire
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Une statue pour le centenaire de la naissance de J-Louis Boncoeur

Festival de Loire.

Salon de la Gastronomie d’Orléans

34èmes Journées gastronomique de Sologne

Touraine Primeur en Région Centre

Touraine Primeur au Conseil général du Loir et Cher

Nouvelles des Mangeux de Cerises des Bords du Loiret
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Assemblée Générale de

l’Ambassade des Confréries de la Région Centre

jeudi 15 mars 2012

Invitation

L’Assemblée Générale Ordinaire de l’Ambassade des Confréries de la -Région Centre- se tiendra le jeudi 15 mars 2012 au Domaine des Douanes de Chalés à Nouan le Fuzelier, sur la route entre Saint Viâtre et Nouan le Fuzelier dans le Loir et Cher 

Toutes le confréries peuvent assister aux Assemblées mais seules les confréries de l’Ambassade des Confréries de la Région Centre -à jour de leur cotisation pourront participer au vote lors de cette Assemblée Générale 

L’accueil est prévu à 9h30 du matin et l’Assemblée ordinaire débutera impérativement à 10h 00. 

Ordre du jour

Rapport moral de la Présidente

Rapport d’activité

Rapport financier

Approbation du Procès verbal de l’assemblée générale 2011
Groupements nationaux et supranationaux

Cotisations et bulletins

Questions diverses à poser par écrit et reçues au plus tard le 9 mars 2012
Un repas nous réunira tous à l’issue de la réunion.
Sincèrement
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Pensez à retourner le coupon à la Présidente Solange Massenavette

Il serait souhaitable que vous ayez lu le compte rendu d e l’Assemblée Générale de 2011 avant la réunion. Il se trouve sur le site de l’Ambassade www.confreries-centre.com/
Pour éviter des courriers et des rappels, nous espérons que vous pourrez payer au plus tard, lors de l’assemblée générale, la cotisation 2012 qui est de 75€.

Merci de votre compréhension et de votre aide
      [image: image3.emf]


Participation à l’Assemblée Générale  
du jeudi 15 mars 2012

L’Assemblée Générale de l’Ambassade Régionale des Confréries de la Région Centre- se tiendra  le jeudi 15 mars 2012 au Domaine des Douanes de Chalés à Nouan le Fuzelier, sur la route entre Saint Viâtre et Nouan le Fuzelier dans le Loir et cher 

La Confrérie …………………………………………………………………………………………………………………

(        Participera à l’Assemblée Générale 

· Ne participera pas à l’Assemblée Générale 

 Rayer la mention inutile ou cocher la bonne case

Nous prendrons notre repas au Domaine de Chalés et nous serons ….. convives je vous joins un chèque de 37€ x …….nombre de convives soit …………..€

Le prix n’a pas bougé depuis 2 ans et le surplus est pris par l’ambassade.

Le tout est à renvoyer avant le 7 mars  2012 dernier délai à 

Solange Massenavette 8, rue de la Poste 36110  Vineuil 

Tél.02 54 36 64 08 Fax.02 54 36 63 26          smberry2@neuf.fr


Toutes le confréries de l’Ambassade Régionale des Confréries de la Région Centre- peuvent assister à l’ Assemblée Générale, mais seules les confréries à jour de leur cotisation pourront participer au vote 

L’accueil est prévu à 9h30  du matin et l’Assemblée débutera impérativement à 10h 00.

Ci-dessous vous trouverez un modèle de pouvoir si personne de votre confrérie ne peut assister à nos travaux et que vous souhaitiez donner pouvoir à un confrère dont la confrérie est à jour de sa cotisation.


Pouvoir pour  l’Assemblée Générale de l’Ambassade Régionale 

des Confréries de la Région Centre du jeudi 15 mars 2012
Le Grand Maître de …………………………………………………………………..

Madame, Monsieur, ……………………………………………………………………….

Donne pouvoir à Madame, Monsieur … …………………………………………….

de la Confrérie … …………………………………..…………………………………….

à jour de sa cotisation à l’Ambassade Régionale des Confréries de la Région Centre-, pour voter en son nom à l’assemblée générale du jeudi 15 mars 2012

Fait à ……………………….. ….le …………………… 2012.

Signé 

Le cumul des pouvoirs ne peut excéder deux pouvoirs par votant.

Les pouvoirs sont à envoyer à la Présidente Solange Massenavette 

8 rue de la Poste – 36110  VINEUIL Tél. 02 54 36 64 08 – Fax. 02 54 36 63 26  

Mail : smberry2@neuf.fr  

Ou remis sur place au secrétaire avant le début de l’Assemblée Générale.
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Un petit mot du Docteur Perriot que nous aimons tous :

En ce jour d’hui du 1er décembre 2011, il venait de recevoir le compte rendu de la réunion d’Amboise :
« Merci Gros bisous d'un  pauvre malade usé par le temps et les nombreux abus qui lui ont permis quand même d'arriver à plus de 84 ans Je ne vous oublie pas et pense souvent à vous en récapitulant le grand nombre e Chapitres auxquels j'ai participé dans la, Joie des Retrouvailles Merci pour tout cela 
GROS GROS GROS BISOUS Gérard « 

N’oublions pas non plus que le 27 décembre de l’an de grâce 2011, Maurice Massenavette fêtera ses quatre vingt dix ans, nonante ans pour nos amis belges ou suisse.

Bon Anniversaire Maurice
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Une statue pour le centenaire de la naissance de 

Jean-Louis Boncoeur

Statue pour le centenaire de Jean-Louis Boncoeur.

.

«La Confrérie des Culs d'Ours et des Cabinets d'vigne en pays de George Sand - 281 adhérents et 64 dignitaires en 2010 - a honoré la mémoire de JL Boncoeur, castrais, homme de lettres, acteur et auteur de théâtre, poète, conteur, dessinateur et mainteneur des traditions populaires qui a crée, costume et anime de nombreuses confréries et dont nous fêtons le centenaire de la naissance cette année. 

Réalisation d'une statue en pierre de 1m 80  -

 La Confrérie des Culs d’Ours et des Cabinets d’Vignes en pays de George Sand a relancé la souscription  en faveur de la statue qui a été érigée à la  Châtre le samedi 15 octobre, à l’occasion de leur chapitre.

La participation financière de l’Ambassade de 300 € n’excluait pas un geste des nombreuses Confréries qui à des titres divers ont eu à connaître Jean-Louis Boncœur. 

La Présidente Solange Massenavette avait remis le chèque de 300€ aux Grands Maîtres de la confrérie lors de la réunion d’Amboise.

La photo de cette remise se trouve dans le compte rendu en fin de bulletin.
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Hommage  à   Jean Louis  Boncœur

Par Guy Savigny Grand Maîtres des Culs d’Ours

Chers Amis,  nous sommes ici pour rendre hommage à  Jean-Louis Boncœur et célébrer dans sa ville natale le centenaire de sa naissance.

 Monsieur Michel Lévêque, (excusé) Madame Claude Augereau-Lévêque ses enfants soyez les bienvenus et les témoins de notre reconnaissance à votre père.

« Le personnage de Jean-Louis Boncœur est un symbole, celui de l’angoisse d’un monde rural qui depuis bien longtemps… s’en est allé ».
     Ecrivait récemment Sébastien  Robert,  président de l'association des Amis de Jean-Louis Boncœur

Comme pour conjurer le sort Jean-Louis Boncœur, homme,   d’art et de lettres, profondément attaché à son terroir était organisateur de fêtes avec le soutien de Marie sa dynamique épouse.  Rezay dans le Cher se souvient des 6.000 personnes venues pour le bagad de Lann  Bihoué.

 De nombreuses communes de l’Indre ont connu Jean-Louis, ou encore Jean-Lou le conteur, l’animateur.

Il avait su voir dans le développement des Confréries une force vive pour chaque terroir. Il  leur proposa des mises en scène, des cérémoniaux  il dessina des costumes.

Ces confréries sont aujourd’hui, pour la plupart, à nos côtés pour cette célébration, cet hommage :

- La Compagnie d'Honneur des Sorciers Birette à Bué en Sancerre Avec Jacques Auchère

- La compagnie des Vignerons d'Honneur de Crésancy Créée en 1956 avec Bernard Senée

- Haute Confrérie Bachique des Nectevins de Médiolanum de Châteaumeillant. Créée en 1945 avec Henri Raffinat

- Confrérie des Chevaliers Gustateurs du Coeur de France de Saint Amand Créée en 1973 avec François Perronnet

- Maîtrise des Echansons de Reuilly en Berry Créée en 1962 avec Pascal Pauvrehomme

- Confrérie des Maîtres Escrevissiers Berry-Marche d'Aigurande Créée en 1978 avec Camille Pion

- Confrérie des Taste Sanciaux de Châtres sur Cher Confrérie féminine créée en 1981 avec Mme Degrigny   (Le Sanciaux   spécialité  berrichonne du nord   un  gâteau de crêpes au pommes caramélisées). 

- Confrérie des Lamburies Benaize Créée avec Roger Pilet

- Les  Grands Escuyers de Gastines à Valençay

- Confrérie des Maîtres Vignerons de Vacqueyras, Compagnon du Troubadour Provençal Raimbaut (1984)

Dans la promotion des terroirs, dans la mise en valeur de leurs richesses, Jean Louis Boncœur tu auras été notre précurseur.
Aujourd’hui  tu  serais fier de nous avec la dynamique des confréries, la reconnaissance de la gastronomie  française par l’Unesco et la manière dont désormais le passé enrichit notre présent et restera  à jamais gravé pour l’avenir.

Cette statue, œuvre d’Emmanuel  Sellier, artiste tourangeau et formateur de sculpture à La Châtre en sera garant.

 Que ceux qui s’attarderont à te contempler Jean-Louis ne soient pas frappés d’un « Chaud referdi.. »

  Cette  statue  dans ce square de La Châtre, sur le passage d’une jeunesse studieuse,  portera le témoignage de la voie que tu nous as tracée.

 Oui, Edouard  Lévêque, oui Jean Lou, oui  Jean Louis Boncœur, Nous t’en remercions… de tout cœur.
                                                   Guy  SAVIGNY.
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Les Manifestations.

Salon de la Gastronomie d’Orléans

du Vendredi 18 au Lundi 21 Novembre 2011
Jean-François Pornin a annoncé son intention de ne plus gérer la participation des confréries au salon et c’est Alain Sénéchal qui prend la succession avec l’aide de toutes les confréries de l’Ambassade
Vendredi 18 novembre 2011

9h30 - les Confrères/Consœurs du Goûte Andouille de Jargeau, Lichonneux de la Tarte Tatin, Chevaliers d’Orléans-Cléry sont au rendez-vous pour l’installation du stand. Roberto et Daniela s’affèrent en cuisine pour la préparation du repas de ce midi.

11h00 - La Présidente et Maurice arrivent sur le stand.

12h30 - Déjeuner des plus goûteux très apprécié par les 18 présents.

16h30 - Inauguration par M. le Député Maire d’Orléans, Serge Grouard qui complimente les Confréries présentes : Commanderie Cassis & Berry, Confrérie du Cèpe et Fins Délices de la Forêt de Senonches, Confrérie Rillettes et Rillons de Touraine, Confrérie des Mangeux d’Esparges de Sologne, Confrérie des Mangeux d’Queues de Bœufs du Pays de Vierzon, Confrérie de la Grand’Table du Fuzelien, Confrérie des Lichonneux de la Tarte Tatin, Confrérie des Chevaliers du Goûte Andouille de Jargeau, Confrérie Gourmande des Mangeux d’Cerises des bords du Loiret, Corporation de Saint Fiacre, Confrérie de la Faisanderie, Confrérie Vigneronne des Chevaliers d’Orléans-Cléry et Confraria Gastronomica do Nobre Paladar.

17h30 - Nous procédons à 6 Intronisations de personnalités choisies par les Organisateurs du Salon.

20h00 - Nous nous séparons.

Samedi 19 novembre 2011

10h00 - Ouverture du stand, en cuisine Roberto, Daniela, Goûte Andouille, Tarte Tatin, Rillettes/Rillons sont aux fourneaux pour le 1er Atelier.

11h30 - Atelier : Omelette aux Rillettes avec vin AOC Orléans rouge.

12h30 - A table pour les 20 Confrères/Consœurs dans une joyeuse ambiance confraternelle…

14h30 - Trilogie de verrine et macarons à base de Cerises par Fabienne avec un “Cœur d’Arlicot” fort agréable.

16h00 - Dégustation d’une Charlotte aux pains d’épices, réalisé par Roberto à la place de Ginette, souffrante. Pour accompagnement “Surôtin rouge”.

16h30 – Nouveauté de cette année sur le podium central du salon (afin de démystifier le monde des Confréries, Jean-François Pornin a contacté les responsables du Lycée Françoise Dolto d’Olivet – présent sur le stand de la région Centre – et proposé une intronisation gratuite d’un € élève par jour. Les responsables sont ravis et nous nos ouvrons ainsi au Public et aux jeunes. Et Vincent de Lucas, Grand Maître de la Confrérie d’Esparges de Sologne, intronise Melle Fanny Babin élève de 1ère bac techno-restauration.

17h30 - Andouille de Jargeau en soupe, avec vin AOC Orléans blanc.

19h00 - Verrine à la mousse d’asperges avec vin AOC Orléans blanc.

21h00 - Ouf ! la journée se termine.

Dimanche 20 novembre 2011

10h00 - Ouverture stand, les mêmes en cuisine…

11h00 - Lentilles du Berry et crevettes épicées (réalisation Roberto avec les lentilles de Maurice) nous servons avec un vin AOC Orléans rouge.

11h30 – Comme hier sur le podium central Guy Dumontet intronise Damien Menant, bac technologie restauration du lycée Françoise Dolto, dans la confrérie des Lichonneux de la Tarte Tatin.

12h30 - Le déjeuner, nous ne sommes que 12… oui le dimanche on ne se bouscule pas pour être présent.

15h00 - Fabienne officie avec sa trilogie.

16h30 - Grande et belle démonstration du “duo” Dumontet de la Tarte Tatin et “Surôtin” rouge.

18h00 - La soupe d’andouille de Jargeau, avec vin AOC Orléans blanc.

20h00 - A demain…

Lundi 21 novembre 2011

11h30 - Omelette Rillettes avec vin AOC Orléans-Cléry.

12h30 - 19 convives partagent les restes “gargantuesques” des précédents repas Gastronomiques de Roberto.

14h30 - Une trouvaille de Roberto : AOC Orléans rouge et “Eclat de Vigne rosé” en glaçons !

15h00 - Sur le podium, Bernard Godet intronise Mlle Chloé Cezeux en 1ère bac techno restauration dans la Confrérie des Chevaliers du Goûte Andouille de Jargeau.

16h30 - Le Grand Maître de la Tarte Tatin avec Josette nous font un dernier atelier 2011 et nous servons un pétillant “Eclat de Vigne”.

18h00 - Démontage du stand. A l’année prochaine.

L’année prochaine ce sera Alain Sénéchal, Vice-Président de l’Ambassade, qui finalement accepte de prendre la suite de Jean-François (ce dernier souhaitant une vraie retraite…) comme responsable du stand, avec la même équipe que cette année.

Je remercie cette équipe pour le travail accompli, leur bonne humeur, leur disponibilité, leur savoir faire qui à ravi les papilles des 180 personnes présentes au total dans ces 12 ateliers des saveurs.

Ce Salon à accueilli plus de 20.000 visiteurs, l’Ambassade des Confréries de la Région Centre une nouvelle fois, porté haut les couleurs et les produits des Confréries.

Un regret : qu’il n’y ait pas plus de Confréries participantes aux ateliers et la désaffection des Confréries pour la vente de leur produit, l’emplacement est GRATUIT, car pris en charge par l’Ambassade. Dommage, vraiment, de ne pas en profiter.

Jean-François Pornin
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Festival de Loire

les 21 au 25 septembre 2011

Le festival a eu lieu du 21 au 25 septembre 2011 sur les quais de la Loire à Orléans.

Ce grand rassemblement présentait plus de 200 bateaux fluviaux de tous types, bateaux de travail à rames ou à voiles (Plate, Toue, Fûtreau , Barque, Gabarre…) et bateaux de plaisance (Voiliers, Sharpie, canoë canadien, périssoire,Yole, canoë Français, skiff …) mais aussi des bateaux innovants autour de l’Eco-Navigation (Canoë & Catamaran électrique Solaire, bateaux construits en matériaux recyclés).

Tout au long des quais les villages thématiques et guinguettes

Les quais de Loire étaient animés par le chant des mariniers et les artistes de rue qui ont déambulé à la rencontre du public. De nombreux villages thématiques et des guinguettes ont été autant de haltes proposées pour répondre à la soif de curiosité des petits comme des grands ou tout simplement pour se restaurer et s’amuser entre amis ou en famille. 

GUINGUETTE DES CONFRERIES :

La Confrérie Vigneronne des Chevaliers d’Orléans-Cléry a reçu :

Dégustations d’huîtres, les vins AOC Orléans et Orléans-Cléry, cuissot d’Autruche à la broche, crêpe à l’œuf d’autruche… 

Egalement ont participé avec chacun un stand :

Confrérie des Rillettes et Rillons de Touraine

Confrérie du Fromage de Pouligny St Pierre

Confrérie des Mangeux de Cerises des Bords du Loiret

Le prochain Festival aura lieu du 25 au 29 septembre 2013.
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34èmes Journées gastronomiques 
de Sologne

34es Journées gastronomiques de Sologne les 29 et 30 octobre 2011
Romorantin-Lanthenay (41)  

Pendant deux jours, le centre-ville de Romorantin-Lanthenay (41) s’est transformé en 3000 m2 d’exposition avec des producteurs-artisans qui ont présenté les produits issus exclusivement de la région Centre.
Gilles Poyac, chef de cuisine à la présidence du Sénat, MOF 2000, était l'invité d’honneur pour cette édition placée sous les couleurs du Maroc. Des concours culinaires pour professionnels et amateurs ont eu lieu  pendant ces journées :
Quelques confrérie sont assisté à l a messe de  dimanche midi et défilé dans la ville
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Touraine Primeur en Région Centre

A l’occasion du Touraine Primeur:la Confrérie des Vignerons des Coteaux du Cher sous la houlette de Jacky Poidevin et de son équipe efficace organise de très nombreuses manifestations :

jeudi 17 novembre 2011 à Bléré au moulin des Aigremonts 

vendredi 18 novembre 2011 à Amboise

samedi 19 et dimanche 20 novembre 2011 à Montrichard

mardi 22 novembre 2011 à l'Assemblée nationale 

jeudi 22 novembre 2011 au Conseil Général et toujours en compagnie des viticulteurs médaillés et Miss AOC Touraine Région Centre Val de Loire et de ses dauphines ; à l'Assemblée Nationale , avec les médaillés qui font déguster leurs vins, nous assurons l'accueil des personnalités des nombreux maires, députés, des ministres ayant répondu à l'invitation de Patrice Martin Lalande qui apprécie beaucoup notre présence

Un très gros travail pour cette confrérie qui sait faire la promotion des vins des Coteaux du Cher et des confréries au delà toutes espérances.

2011, un millésime sur le fil…

Le Touraine Primeur est le premier vin  de l’année ; la qualité des jus donne une première tendance aux consommateurs sur le style du millésime.

En 2011, les vendanges exceptionnellement précoces ont permis aux vignerons de récolter les gamay avec 10 jours d’avance. Malgré les quelques pluies, la majorité des vignerons ont ramassé des grappes bien mûres, qui grâce aux vendanges manuelles, affichaient une belle qualité d’ensemble. 

Les chiffres du Touraine Primeur

1.3  Hectares : surface moyenne récoltée chez les producteurs de Touraine Primeur 

2 Départements producteurs de Touraine Primeur (37 et 41) 

50 Domaines producteurs de Touraine Primeur 

1700 Ans que l’on célèbre le vin nouveau en Touraine 

1979 Date de reconnaissance en Appellation d’Origine Contrôlée 
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Touraine Primeur au Conseil général 
du Loir et Cher
Le jeudi 24 novembre 2011, le Ministre de la Ville Maurice Leroy, Président du Conseil Général du Loir et Cher  a reçu comme chaque année les confréries du  département, une réunion sympathique et originale au cours duquel le secrétaire général Edmond-Louis Simoneau a parlé du rôle des confréries, remerciant Jacky Poidevin pour son énorme travail tant pour le comice que pour les manifestations de Touraine Primeur.
C’est ce vin qui a été dégusté ensuite au cours d’une rencontre conviviale et sympathique.

Chaque année toutes les confréries du Loir et Cher sont réunies et peuvent communiquer. La majorité des confréries sont des confréries en sommeil qui ne viennent que parce qu’il y a une réception gratuite. On s’aperçoit alors que plus de la moitié des confréries sont en sommeil, ne sortent pas, n’ont pas de représentativité. Toutes les confréries actives font partie d e l’ambassade de la région Centre ce qui est un réconfort.
Ci-dessus le texte d e l’article de la Nouvelle République du Centre Ouest du 26 novembre 2011 

« Soirée des confréries en primeur

Moment d'échanges et de convivialité autour du Touraine primeur et d'Elise, miss 2011, jeudi soir au conseil général.

Edmond-Louis Simoneau, secrétaire général de la Fédération française des confréries le soulignait jeudi soir, à l'heure des allocutions, « le fait de réunir ainsi toutes les confréries d'un département dans cette maison commune qu'est un conseil général, est unique en France.»

C'est devenu une tradition en Loir-et-Cher, depuis de nombreuses années à l'occasion de l'arrivée du Touraine primeur, l'assemblée départementale élargie aux acteurs du monde rural reçoit ceux et celles qu'elle considère comme ces ambassadeurs et ambassadrices. « Au-delà des productions locales, ce sont toutes les richesses de notre pays que nous souhaitons mieux faire connaître.»

La salle capitulaire, bien étroite pour ce chapitre on ne peut plus oecuméniste. Le grand maître ajoutait son souhait de tisser plus étroite ment encore les liens unissant  les confréries à l'office départemental de tourisme

Jeudi soir, sur les 26 confréries recensées en Loir-et-Cher, 22 étaient présentes, et l'on se pressait dans la salle capitulaire au moment d'applaudir aux déclarations des élus et aux copieux buffets.

Bien au-delà des frontières

Jacky Pelletier président de la Société d'agriculture organisatrice de cette soirée, Jean-Marie Janssens, vice-président du conseil général chargé de l'agriculture ont redit combien ce rassemblement représentait un moment important pour le monde agricole, « pour tous ceux et celles qui portent haut et fort notre agriculture, nos produits bien au-delà des frontières de la région.»

Ce moment convivial fut également l'occasion de féliciter une nouvelle fois Élise, miss AOC Touraine, et les cinq médaillés du primeur 2011. Félicitations aussi et remerciements réitérés aux personnes chargées d'orchestrer le bon déroulement des multiples manifestations programmées par la Société d'agriculture, dont Benoît, l'animateur, sur tous les fronts toute l'année. 

Henri Lemaire nr.bloiscgnrco.fr »
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 Nouvelles des Mangeux de Cerises 
des Bords du Loiret, 

accompagnés des Pet’Noyaux
Sortie officielle du Cœur d’Arlicot

Depuis le temps que l’on en parlait, ça y est le Cœur d’Arlicot a enfin vu le jour à la fin du mois de Juin.  Lors de diverses manifestations, chacun avait pu en apprécier une première version sur une base vin blanc. Aujourd’hui, c’est un apéritif sur base vin rouge qui révèle les doux parfums de la cerise du haut de ses 17°. Si la mention de liqueur figure sur  son étiquette, le Cœur d’Arlicot se déguste seul et se sert bien frais. 

Il est commercialisé par la Covifruit d’Olivet  et auprès de certains confrères au prix de 10€.

Animation Journée de la Gastronomie à la Bibliothèque de Chaingy

Si derrière chacun d’entre nous, il y a des traditions, des produits, un savoir-faire et un faire-savoir. C’est sur ce dernier point que s’est articulé l’atelier-dégustation de la Confrérie à la Bibliothèque municipale de Chaingy avec un public très jeune mais attentif.  Les enfants ont écouté différents contes sur le thème de la cuisine avant de déguster cakes salés au jambon et à la cerise et macarons à la cerise en compagnie de leurs parents. De nombreux échanges ont eu lieu et rendez-vous furent pris pour le Salon de la Gastronomie.

      [image: image13.emf]


Les invitations aux Chapitres

Vous nous envoyez de plus en plus des invitations à vos chapitres par mail.

Mais invariablement vous intitulez vos fichiers « invitations » et on n’a aucune indication de votre nom avant de l’avoir ouvert, ensuite il ne se compile pas et efface les fichiers précédents

Il serait bon aussi sur les invitations de bien préciser les adresses des salles où se tiennent les chapitres. Quand on n’est pas du village ou de la ville on ne sait pas où aller.

En effet mettre simplement le nom de la salle sans le nom de la rue ou place, ne suffit plus surtout  maintenant avec les GPS.
Merci de faciliter l’accès à vos manifestations.

[image: image14.emf]


Miniatures de confrères
Une initiative a été prise par Jean-Luc Izar qui souhaite réaliser un grand nombre de reproduction de confrères

Elle vous demande donc de lui faire parvenir des chutes de tissus de vos habits qu’il vous remboursera, si vous en avez encore soit :

               2 chutes de tissus en forme de triangles de 40 cm 
                1 bande de 3 cm x 12 cm pour le col
                1 bande de 6 cm x 15 cm pour le couvre chef  "
Vous pouvez aller sur son site mon site confreriesamies.free.fr,
Son adresse mai :jean-paul.izar@wanadoo.fr
Jean-Luc IZAR - Saint-Citroine - 86120 Vézières Téléphone : 05 49 98 74 91
J-Luc Izar ne commercialise pas ses maquettes. Mais c’est une initiative qui va dans le  bon sens de la communication sur les confréries, à essayer d’aider
      [image: image15.emf]



Ambassade Régionale des Confréries

de la Région Centre


Secrétaire

Edmond-Louis Simoneau

77, rue Nationale

41700 CHEMERY

02 54 71 80 36 

elsimoneau@aol.com
Presents :

Indre : Solange Massenavette Présidente 

Indre : Maurice  Massenavette Cassis et Berry –Délégué 36

Loiret : Alain Sénéchal Orléans Cléry Vice Président

Loir & Cher : Edmond-Louis Simoneau Secrétaire Tire Douzils, Secrétaire
Indre et Loire : Gérard Bars Rillettes et Rillons Vice Président
Indre et Loire : Pierre Renard Cuers de Baril Trésorier
Indre et Loire : André Rabouin Talmeliers  Délégué 37

Cher : Nicole Feuvrais Queues de Boeufs Délégué 18

Confrérie du  (ordre alphabétique)
Indre et Loire:

Grands Vins d’Amboise

Fromage de Sainte Maure de Touraine

Ordre du Poêlon
Gâteau Vouvrillon

Noble Osier

Nougat de Tours

Closiers de Montlouis

Loir et Cher : 

Confrérie des Vignerons des Coteaux du Cher

Confrérie des Mangeux d’Esparges de Sologne
Amis de Grandgousier

Excusées :

Coussin d’Amour

Grand Table du Fuzelien

Les Chouquettiers

Pâté de Chartres

Saint Vincent deVallères

Bernache du Vouvrillon

Tastandouillettes de Mennetou

Secrétaire de séance : Edmond-Louis Simoneau

La Présidente Solange Moreau-Massenavette ouvre la séance à 10h en remerciant les présents  

Elle a ensuite donné la parole à Andrée Rabouin, déléguée de l’Indre et  Loire : qui a remercié les confréries d’être venues si nombreuses à cette réunion.

Le vice Président Gérard Bars a également souhaité la bienvenue aux participants
Le secrétaire a ensuite présenté le compte rendu de la dernière réunion qui s’était tenu à Amilly le 15 avril  2010

Pas de remarques, le compte rendu a été adopté à l’Unanimité

Centenaire de Jean-Louis Boncoeur

Notons que la Présidente de l’Ambassade Solange Massenavette, en fin de réunion, a remis aux Grands Maîtres de la Confrérie de Culs d’Ours en Pays de George Sand un chèque de 300 € pour participer à la souscription ouverte pour que Jean Louis Boncoeur ait sa statue dans son pays de La Châtre

Guy Savigny et Gilbert Guitard ont précisé que cette statue avait été commandée en la mémoire de cet homme qui a dédié une partie de sa vie pour que nos traditions, notre patrimoine culturel ne soient pas écrasés par la modernité. Jean Louis Boncoeur appartient à notre patrimoine. C’est un hommage que l’on rend avec émotion à cet homme de grande qualité et si humain sinon humaniste.

L’image de Jean louis Boncoeur est importante dans le Berry

En fin de ce compte rendu vous trouverez un bulletin pour commander les œuvres de Jean Louis si vous le souhaitez

Statue pour le centenaire de Jean-Louis Boncoeur.

.

«La Confrérie des Culs d'Ours et des Cabinets d'vigne en pays de George Sand - 281 adhérents et 64 dignitaires en 2010 - va honorer la mémoire de JL Boncoeur, castrais, homme de lettres, acteur et auteur de théâtre, poète, conteur, dessinateur et mainteneur des traditions populaires qui a crée, costume et anime de nombreuses confréries et dont nous fêtons le centenaire de la naissance cette année. 

Réalisation d'une statue en pierre de 1m 80  -

 La Confrérie des Culs d’Ours et des Cabinets d’Vignes en pays de George Sand  souhaiterait relancer la souscription  en faveur de la statue qui sera érigée à la  Châtre le samedi 15 octobre, à l’occasion de son chapitre.

La participation financière de l’Ambassade n’exclut pas un geste des nombreuses Confréries qui à des titres divers ont eu à connaître Jean-Louis Boncœur. Certes nous apprécions les  nombreux engagements déjà acquis, dont celui de l’Ambassade, es qualité, mais le moindre geste symbolique sera le bien venu.

 Notre budget pour cette réalisation est passé à 5500 €. Une dépense supplémentaire nous a été imposée par le choix  d’une pierre non gélive puisque l’œuvre sera installée en plein air. Au départ une proposition avait été faite sur une pierre  plus facile à sculpter mais donc peu adaptée au devenir de cette statue.

- la faisabilité d'une souscription. Les donateurs recevront un reçu, seront invites à l'inauguration  de notre statue lors du  chapitre des vendanges du 15 octobre. 

Confrérie des Culs d'Ours et des Cabinets d'vigne en pays de George Sand 

Le Grand Tabellion Gilbert GUITARD 12 rue des Ajoncs 36400 LE MAGNY Tél : 02.54.48.06.41. après 19h

mail : logesdevignes36@sfr.fr
Journée de la Gastronomie

La séance s’est poursuivie par la préparation de la journée de la gastronomie.

Le secrétaire a redit qu’il fallait se faire référencer sur le site officiel et qu’il était du rôle des confréries de participer à cette journée. Faire connaître in situ mais aussi sur le net notre présence et la promotion de nos produits

Vincent de Luca des Mangeux d’Esparges a parlé de son action à Contres et a réitérér le souhait que d’autres confréries se fassent référencer

La présidente a mis l’accent sur la possibilité d’intervenir dans chaque localité où réside une confrérie. A chaque confrérie d’intervenir comme bon lui semble et pourquoi pas auprès des jeunes dans les écoles.

Les confréries ne peuvent pas y être absentes

La présidente a mis l’accent sur la possibilité d’intervenir dans chaque localité où réside une confrérie. A chaque confrérie d’intervenir comme bon lui semble et pourquoi pas auprès des jeunes dans les écoles.

Les confréries ne peuvent pas y être absentes

La Fête de la gastronomie française sera au mois de septembre ce que la Fête de la musique est au mois de juin… l’annonce a été faite il y a deux jours : le 23 septembre, premier jour de l’automne, sera désormais dédié aux célébrations de la gastronomie française.
Cette décision fait suite à l’élévation de la gastronomie française au rang de patrimoine immatériel de l’humanité. Politique et tendance, cette reconnaissance de la gastronomie française s’inscrit dans la mode de la culinomania qui agite le monde en général et la France en particulier*.

Cette nouvelle festivité ce voudra avant tout « populaire » et aura pour but de « réunir les Français autour de valeurs d’échange, de partage de convivialité et de plaisir ». La fête a aussi pour but de sensibiliser les consommateurs au choix des produits, la diversité des terroirs, les spécialités régionales. Enfin, différents corps de métiers (restaurateurs, producteurs, viticulteurs, métiers de bouche, arts de la table, écoles et centres d’apprentissage) prendront part aux festivités et seront intégrés au comité de pilotage mis en place avant fin janvier par Frédéric Lefebvre.

La création de cette journée nationale peut avoir un réel intérêt s’il s’agit vraiment d’une initiative porteuse de sens et non une opportunité d’exploiter la mode du retour au gastronomique et à la bonne bouffe. Malgré l’engouement actuel, beaucoup de Français continuent à avoir des pratiques alimentaires déplorables. Sait-on jamais, l’intervention de l’État, la mobilisation de différents corps de métiers compétents et l’accent mis sur l’aspect éducatif auront peut-être un effet bénéfique sur les modes de consommation et redonneront envie de cuisiner à encore plus de nos concitoyens…

La première édition de la fête de la Gastronomie qui aura lieu le 23 septembre sur toute la France se déroulera sur le thème de la terre nourricière. 
A l'image de la fête de la Musique, cette manifestation nationale proposera une série d'événements "pour fêter la cuisine, ses produits et les arts de la table". La fête de la Gastronomie aura pour thème "la Terre: de la planète nourricière aux nourritures terrestres. Elle s'articulera autour de plusieurs événements: un "rallye cuisinez" se déroulera comme une chasse au trésor culinaire, la chaîne des "Relais et Châteaux" proposera un menu spécial à prix attractif, les producteurs de safran partageront leur savoir-faire, notamment. 
"Des chefs descendront dans la rue pour cuisiner, certains d'entre eux retrouveront à cette occasion leurs racines en retournant cuisiner dans leur région", a ajouté M. Lefebvre. La restauration collective (47.000 établissements) s'est aussi engagée dans cette fête au cours de laquelle elle proposera des déjeuners composés de produits du terroir. 
Cette fête sera financée par des partenariats publics-privés. 
Beaucoup de restaurant on,t saisi l’occasion pour se faire de la publicité

Un site Internet www.fete-gastronomie.fr sera mis en ligne le 15 juin. Il permettra à l'internaute de trouver tous les événements les proches de chez lui, ou encore de proposer son propre événement
Si non, comment revendiquer leurs parts au travail UNESCO, 
Au moment où certaines confréries notamment en Normandie contestent cette reconnaissance et le travail fait par le conseil, Il a été lu la correspondance du directeur de la Mission Française pour la Gastronomie. Ce texte figure dans le bulletin de l’Ambassade de juin 2011 

La présidente est longuement intervenue à ce sujet

Les produits remarquables ont été présentés avec surtout la façon dont ils avaient été recensés. 

Cette liste figure également dans le bulletin de l’Ambassade de juin 2011 

Cité de la Gastronomie

Nous sommes revenus sur la Cité de la gastronomie qui comme tous les grands projets  est en attente. Rien de nouveau et sans doute un redémarrage de l’idée fin 2012.

On attend toujours la décision de la MFPDA et de l’état

Le secrétaire a parlé du souhait de voir le musée des confréries intègre cette cité.

Ce musée a été partiellement ‘exposé dans les cuisines du château de Valençay et ensuite à saint Aignan sur Cher
CEUCO
Une longue discussion s’est engagée sur le Ceuco, 
Rien de nouveau n’est intervenu et nous attendons éventuellement un compte-rendu congrès qu se tiendra au Portugal.

Il a été précisé que le fait d’adhérer ou non  n’est pas du ressort de la Présidente mais doit être décidé par le Conseil d’Administration qui est constitué de tous les délégués titulaires du Conseil. Demande avec texte de J.F Pornin a été faite par mail du 6 juin 2011. Comme d’habitude, les réponses sont assez longues à arriver mais il est vrai qu’il y a matière à réflexion.

Les manifestations

Le comice agricole de Saint Aignan 

A eu lieu le samedi 28 et dimanche 29 mai 2011.

Jacky Poidevin des Vignerons des Coteaux du Cher a vivement remercier toutes les confréries qui sont venues au Comice malgré la chaleur écrasante

« Le comice agricole de Saint Aignan s'est déroulé les 28 et 29 mai 2011 en présence de 25.000 visiteurs sous un soleil radieux, je remercie les 24 confréries de la Région Centre présentes et la présence de Miss AOC Touraine Région Centre Val de Loire et de ses Dauphines durant les 2 jours; et toutes mes excuses pour la haie d'honneur prévue pour l'inauguration, mais les Officiels au dernier moment ont avancé l'heure de l'inauguration d'une demi heure; avant de couper le ruban, j'ai toutefois eu l'honneur de présenter toutes les confréries à Mr Maurice LEROY Ministre de la Ville et Président du Conseil Général, Mr le Préfet Nicolas BASSELIER, Mr Guy VASSEUR Président National des Chambres d'Agriculture, et à tous les très très nombreux élus, et merci encore à toutes les confréries présentes au défilé, car vous avez tous fait le maximum pour symboliser l'événement »

Festival de Loire

Alain Sénéchal a parlé de cette manifestation qui se tiendra du 21 au 25 septembre 2011-

Pour cette édition du Festival de Loire qui a lieu du 21 au 25 septembre 2011, les quais d’Orléans se mettent de nouveau en scène pour accueillir, sur 1,5 km de quais, 220 bateaux de Loire et d’autres fleuves ainsi que de nombreuses animations festives et pédagogiques autour du patrimoine fluvial. 

Orléans rend de nouveau hommage à son fleuve durant les 5 jours du festival, en mêlant bateaux, mariniers, animations, art contemporain et scènes musicales d’artistes de renommée.

Les confréries doivent s’inscrire individuellement et les emplacements sont payants mais le Festival de Loire est toujours un grand moment avec beaucoup de monde

Renseignements :

Office de Tourisme & de Congrès BP 95632 45056 Orléans cedex 1 Tél.: 02 38 24 05 05

SALON DE LA GASTRONOMIE ORLÉANS

du Vendredi 18 au Lundi 21 Novembre 2011
La présence des confréries est confirmée, il se tiendra toujours dans le même créneau du mois d e novembre et l’organisateur est toujours Jean François Pornin jfpornin@wanadoo.fr

APPEL de Jean-François PORNIN

 aux CONFRÉRIES MEMBRES de L’AMBASSADE

Le stand de l’Ambassade aura les mêmes dimension et disposition que celui de 2010.

Formule des Ateliers des Saveurs au nombre de 12. 1 produit et 1 vin par atelier ayant donné toute satisfaction à l’Organisateur et au public (15 personnes par atelier) est reconduite pour cette année. 

Vendredi( 18 novembre 2011: installation le matin 9h30, ouverture 14h00. Pas d’ateliers, inauguration et intronisations vers 17h00 – fermeture 20h00

Samedi 19( novembre 2011 : ouverture 10h00 – fermeture 21h00

                       
11h30 : atelier salé



14h30 : atelier sucré



16h00 : atelier salé



17h30 : atelier sucré



19h00 : atelier salé

Dimanche 20( novembre 2011 : ouverture 10h00 – fermeture 20h00



11h00 : atelier salé



15h00 : atelier sucré



16h30 : atelier salé



18h00 : atelier sucré

Lundi 21( novembre 2011 : ouverture 10h00 – fermeture 20h00



11h30 : atelier salé



14h30 : atelier sucré



16h30 : atelier salé

Améliorations par l’Organisateur à notre demande :

chaises en bois et non en( plastique

décoration florale(
budget en hausse de 150€( par rapport à 2010 (qui était en baisse de 900€)

Nouveau :
Afin de faire comprendre au public le “but d’une confrérie, notre tenue, nos usages” nous mettons en place avec l’Organisateur :

En partenariat avec(( France Bleu. Nous proposerons un “quiz” sur les confréries. L’auditeur donnant la bonne réponse gagnera une intronisation qui se fera sur le podium du salon les :




Samedi : 16h30




Dimanche : 11h30




Lundi : 15h00

Ce jeu fera l’objet d’annonces dans la presse et sur le catalogue du Salon.

L’intronisation(( (offerte par une confrérie) se déroulera sous la forme de questions/réponses entre Jean-François et le responsable de l’intronisation. Les questions concerneront la confrérie, son histoire, sa tenue, ses actions, son produit, etc

L’annonce de(( l’intronisation sera faite au préalable au micro par l’animatrice du Salon qui viendra commenter son déroulement sur le podium.

L’équipe est composée de :

Direction/surveillance/présentation( des ateliers : Jean-François

Responsable Cuisine/services( : Roberto Ortiz avec l’aide de Daniella

Responsable stock/services( des vins : Guy Dumontet

Coordination des Ateliers( et des Produits servis : Roberto Ortiz

Je rappelle le fonctionnement du Salon :

Mise à disposition( GRATUITEMENT pendant la durée du Salon, d’un espace pour la vente de votre produit. Vous pouvez venir une journée ou plusieurs journées.

Fourniture( gratuite si vous le pouvez - ou payante (pas au prix de détail…) à facturer à l’Ambassade, de votre produit pour la dégustation lors des Ateliers des Saveurs. Je rappelle que vous devez cuisiner vous-même votre Produit et en faire la démonstration lors des Ateliers.

Déjeuner( convivial dans l’arrière stand avec les produits des Confréries que vous avez la gentillesse de nous offrir.

Votre( présence vivement souhaitée lors de l’Inauguration du Salon le vendredi après-midi.

Votre( présence n’est nécessaire que le matin si vous présentez votre recette lors d’un Atelier du matin ou l’après-midi, si votre recette est présentée l’après-midi.

Vos( recettes (à communiquer aussi à JFP pour impression et distribution lors des Ateliers) et vos présentations sont à convenir avec Roberto : 06 10 94 80 31 – presidente@confrariadonobrepaladar.com.be

Je vous souhaite très nombreux à ce Salon 2011 ; nous nous devons de ne pas décevoir les Organisateurs,“ouvrir” les papilles des consommateurs en fêtant le 1er anniversaire du repas gastronomique français qui a été inscrit sur la liste du patrimoine culturel immatériel de l’humanité par l’Unesco la mardi 16 novembre 2010. 

Sur le stand de la région centre il y aura  promotion et animation culinaires d’une partie des 107 produits retenus à l’inventaire du patrimoine culinaire de la région centre.

Dans l’attente de votre réponse, confraternellement,

Jean-François Pornin

( : 06 03 79 55 83

( : jfpornin@wanadoo.fr
Grand Maistre Honoraire, Confrérie Vigneronne des Chevaliers d'Orléans-Cléry
Délégué Région Centre au Conseil Français des Confréries (COFRACO)
Membre de la Fédération Internationale des Confréries Bachiques (FICB)
Ambassadeur pour la France du Conseil Européen des Confréries Œnogastronomiques (CEUCO)

Je vous demande votre réponse à ce questionnaire

avant le 1er octobre 2011  S.V.P. :

Nom de votre Confrérie : ………………………………………………………

Nom du responsable pour le Salon :    ……………………………………….

Adresse : ………………………………………………………………………………….

Mail :…………………………………..Téléphone : …………………………

Je ne peux participer( cette année à ce Salon (
Je participe cette année à( ce Salon (
Produit présenté pour les Ateliers( : ……………………………………..

Votre Confrérie présente au (x) Atelier (s)( jour (s) : ……………………

Votre présence à l’Inauguration( le 18 (rdv vers 16h15) :……………..

Je souhaite un emplacement vente de mon produit pendant le( Salon : ……………………….

Commentaires( éventuels : …………………………………………………………………….

…………………………………………………………………………………………………..

…………………………………………………………………………………………………..

…………………………………………………………………………………………………..

Il a été question aussi de plusieurs autres manifestations :

Comice agricole d’Indre et Loire 

Il se tiendra les 9,10 et 11 septembre 2011 à Azay le Fideau avec la participation des Bannerets, de Vallére et du Noble Osier

Fête de la Vannerie le dernier week-end d’août en Pologne
Pour le Touraine Primeur les Vignerons des Coteaux du Cher s’investissent énormément

Jeudi 17 novembre à Bléré et au Château de Candé

Vendredi 18 novembre à Amboise

Samedi 19  et Dimanche 20 à Montrichard

Puis le mardi 22 novembre à l’Assemblée Nationale et le vendredi 24 novembre au Conseil général de Blois

Nouveaux accords avec la Sacem

Vous trouverez tous les documents concernant ces nouveaux accords sur le site de l’ambassade ou sur le site du Conseil
www.confreries-centre.com/b    ou www.conseil-francais.confreries.org
 

Offre Spéciale Confréries / Lyon 2011

"Cap Liberté Seniors", le salon des 50 ans et plus, qui aura lieu du 18 au 20 Novembre 2011 à Lyon-Villeurbanne

Un espace "Confréries de France" avec une vingtaine de stands est mis à disposition
A l’occasion de la 1ère édition les terroirs français vont être à l’honneur.

Quoi de mieux pour les représenter que les nombreuses confréries régionales !

Une offre exceptionnelle pour les Confréries 

Vous trouverez tous les documents sur le site de l’ambassade ou sur le site du Conseil

www.confreries-centre.com/b    ou www.conseil-francais.confreries.org

FFCA

Vous trouverez tous les documents sur le site de l’ambassade ou sur le site du Conseil

www.confreries-centre.com/b    ou www.conseil-francais.confreries.org

Centenaire de Jean-Louis Boncoeur

Souscription livre et CD

A l’occasion du centenaire de Jean-Louis Boncoeur, la confréries des culs d’Ours en Pays de George Sand vous propose d’acquérir le livre «  Contes du Berry » pour la modique somme de 10 € et le double CD Hommage à Jean-Louis Boncoeur à 15€.

Pour tout renseignements : logesdevignes36@sfr.fr
DES ADRESSES QUI PEUVENT SERVIR

Sans garanties de l’Ambassade
Médailles et gravures

« Nous sommes artisan-fabricant d’objets en étain depuis plusieurs décennies et à ce titre, nous avons eu l’occasion de réaliser différentes médailles, tastevins, bouchons, pin’s, menus en étain pour des Confréries. Vous avez en pièce jointe quelque unes de nos réalisations. Nous n’imposons pas de quantité minimum. Nous restons à votre disposition si vous souhaitez plus d’informations ».Très sincères salutations


Jacques Vandenbosch


Les Etains du Périgord – Tél: 05.53.56.52.48 – fax: 05.53.56.49.04


www.etains-perigord.fr


Pour voir nos étiquettes autocollantes en étain 


www.etiq-etains.fr


Pichard et balme  3 avenue de Commentry 49400 SAUMUR

sseldman@pichard-balme.fr
Libre impression  à Bordeaux

Franck PELLETIER
LIBRE IMPRESSION
12 Rue du Palais de l’Ombrière
33000 BORDEAUX
libre.impression@wanadoo.fr
Tel 05 57 57 85 00 / Fax 05 56 51 76 78


Dream Com

Saint Jean de Bray

7 r Sidonie Gabrielle Colette 45800 SAINT JEAN DE BRAYE

ou 50 rue du Champ Prieur Parc d’activité Les Chateliers Nord   45400   SEMOY

Tél. 02 38 83 62 66

Demander Fabrice.

PHOTOGRAPHES

Christophe GAYE

8 cour des oiseaux 3700 TOURS

live.images @free.fr      site   www.liveimage.fr
n’a besoin que d’une table et d’une prise de courant

ou

François VIGREUX

Photographe 12 rue des Tous Vents 41110 Seigy 75 81 32 63 Francois.vigreux@gmail.com
Ou encore

verchere didier dv@dv-prod.com

Depuis plusieurs années je fidélise certaines des Confréries en leur offrant mes services par les prises de vues, la vente directe  le jour même de ou des photos souvenirs du chapitre, présentation sur ordinateur et grand écran, tirage photos effectué en format 10 x 15 (Carte Postale, en adéquation avec la mise en album photos souvenirs),  ma prestation est complétée par la réalisation d'un DVD CLIP MÉMOIRE de la manifestation. Ce dernier est mastérisé puis  disponible sur commande après quelques temps de post-production.

Tous mes produits sont commercialisés dans un confort de prix étudiés avec minutie. En exemple la photo souvenir 10X15 3€, le DVD à partir de 20€, les 50 cartes postales personnalisées 1.55 l'unité frais de port inclus TTC.
Dans un rayon d'une   centaine de KMS, mes déplacements sont sans frais sauf le repas pris en charge par l'organisateur. Au delà de cette distance, dans un soucis de gestion et de sécurité  en fonction des horaires de la manifestation à couvrir, un contrat d'accord "trajet + hébergement"  peut-être étudié.
Tenues et Habits de confréries

Il existe une maison qui est spécialisée dans les costumes, voici ses coordonnées : l'Artisan Costumier

Contactez Mme METAIRIE 

Tél. o6 22 81 51 01 ou 04 78 46 04 86 Fax 04 78 46 08 o6

L'Artisan Costumier: 74 route de Vernaison 69540 lrigny

e-mail : infosca lartisan-costumier.com
www.lartisan-costumier.com
C’est un atelier de confection haut de gamme et sur mesure, est à votre disposition pour

- la création d'un nouveau modèle,

- la reproduction d'un modèle ancien,

- ou un réassortiment de vos tenues actuelles,

et ce à l'unité ou en petites séries, dans une gamme très étendue de tissus et de coloris.

Rubans et passementerie : 

Vous avez la Sté Stéphanoise de Tissus et Rubans

ZAC des Baterses Nord  - Rue des Petites Combes  BEYNOST   01708   MIRIBEL cedex

Tél. 04 78 55 87 85   -   Fax : 04 78 55 87 86

Mail : stephanoise@decogroup.fr
Chapeaux 

Vous avez dans la capitale du chapeau une confrérie et un fabricant.

Fabrique : Coustilleres SA   

63 Av. Marcel Lacassagne     BP 7     82240    SEPTFONDS

Tél. 05 63 64 91 47    -    Fax : 05 63 31 22 38

Parapluies

Voici plusieurs adresses à votre choix vous en avez d’autres sur le net.

SARL DISPO –Poncereau de Bas 17120 Epargnes.France www.ibrolly.fr
PARAPLUIES PIGANIOL 9,  r u e  A m p è r e   15000 AURILLAC   Tel:  04 71 63 42 60

E-Mail : parapluie@piganiol.fr 

Piganiol vous offre la possibilité de créer votre propre parapluie personnalisé 

D’autres adresses 

www.companeo.com/parapluie-publicitaire
www.parapluie-online.fr
www.france-marketing.fr

Spécialisés dans la fabrication et la commercialisation d’accessoires de mode :

Cravates 

Nœuds papillons 

Etoles 

Foulards 

Carrés 

Autres accessoires 

Spécialisés dans la fabrication et la commercialisation d’accessoires de mode, cette société vous  propose ses services pour la fabrication de ces produits, à vos armoiries, blasons et logos.

Notre bureau de design se tient à votre disposition pour la conception et la réalisation de tous prototypes et maquettes à votre convenance.

********************************************************************

Editorial de la Présidente Solange Massenavette





Compte rendu de la Réunion


du 9 septembre 2011


 au Restaurant du lion d’Or 37  Amboise 





Début de la séance à 10h00














